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BREADILAN A1

Produit spécialement développé pour paner les viandes, les poissons et les
fruits de mer (crevettes...)

Avantages par rapport a la chapelure de blé et aux céréales utilisés :

- Ne contient pas de gluten

- Dériveé des léegumes

- Haute teneur en protéines - supérieure a 24% - en comparaison aux 9-12%
de la chapelure basique.

- Haute teneur en fibres - supérieure a celle des céréales

- Absorption trés réduite de I'huile (lors de la friture)

- Tres bonne résistance a la température de la friture. Permet au produit pané
d'étre parfaitement cuit durant le processus de friture

- Sans colorants ajoutés.
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