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INTRODUCTION :

Ceylan S.L. est née a Valence il y a 60 ans. Aujourd'hui, cette société moderne,
qui s'étend sur plus de 15 000 m2, présente les avancées technologiques de
pointe pour la fabrication et le développement d'une grande variété de produits
pour l'industrie alimentaire, les herbes et épices, les mélanges technologiques
pour I'élaboration de produits a base de viande, les préparations pour le secteur
des plats cuisinés et additifs fonctionnels spécifiques.

Ceylan s'engage a fournir un service d'excellente qualité, ce qui explique
pourquoi notre philosophie met I'accent sur le respect des normes de qualité
les plus exigeantes du début a la fin de nos processus de production, afin de
satisfaire nos clients et répondre a leurs besoins.

Tous nos produits satisfont a la fois les exigences Iégales nationales et
européennes. La sécurité alimentaire de notre produit est régie par les normes
internationales définies par I'lFS (International Food Safety) et le BRC (British
Retail Consortium). En outre, I'assurance qualité chez Ceylan est régie par les
exigences des normes ISO-9001.

Ceylan possede des bureaux dans toute I'Espagne, mais aussi en France, en
République dominicaine, en Russie, en Bulgarie, en Pologne, au Mexique, au
Portugal, au Maroc et aux USA.
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MARINADES LIQUIDES :

PRESTI-GRILLS (bslg5 :dl5lud) Julg]

Il s'agit de formulations completes, avec un format matieres grasses
a haute stabilité. Ces marinades contiennent tous les ingrédients
nécessaires pour donner au produit final une apparence, une
couleur, un godt et une durabilité sans pareille.
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PREPARATION
o) b

La préparation est trés simple. La dose habituelle de 80 a 100 g/kg
doit étre appliquée directement sur la viande, le poisson ou les
légumes. Cela permet alors d'éviter le processus fastidieux d'ajout
d'huile ou de graisse.
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FONCTION

La marinade Presti-Grill cache les imperfections et les décolorations
de la viande, lui donnant une couleur trés attrayante et une brillance
sur la surface pouvant durer trés longtemps, sur les comptoirs
comme sur les plateaux.

La marinade étant dissoute dans la graisse, elle permet aux saveurs
de pénétrer rapidement et ne brile pas sur les plaques de cuisson
ni sur les grils.

Le film de graisse et de saveur adhere a la viande pour une cuisson
parfaite sur le gril, sans avoir a ajouter de matiere grasse.
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Saveurs

ARIZONA CI3T8]
Produit couleur rouge intense et brillant, caractéristique des
légumes et des épices qui le composent. Cette marinade ajoute un
goUt incomparable aux plats a base de volaille et de porc.
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Ref. GO10.

BARBECUE (885wsb) clgd) Llgs

Produit utilisé pour les viandes a griller ou au barbecue. Il donne a la
viande un arbme et un gout caractéristiques des produits de
campagne traditionnels et saura agrémenter vos réunions en plein air.
Produit de couleur rouge vif. Idéal pour les cétes de porc marinées,
les cotes de veau marinées et les ailes et les cuisses de poulet
marinées.
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RIBS
Produit de couleur orange-jaune utilisé pour mariner les viandes avec
les saveurs caractéristiques de la gastronomie traditionnelle indienne.
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Ref. GO53.

CURRY G
Produit de couleur orange-jaune utilisé pour mariner les viandes avec
les saveurs caractéristiques de la gastronomie traditionnelle indienne.
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DONER KEBAB (VIANDES BLANCHES) (sLad)
Produit pour mariner les viandes blanches utilisées traditionnellement
pour les rotis et le grill. Sa composition en herbes et épices
développe les saveurs exotiques et traditionnelles de la cuisine turque
et du Moyen-Orient.
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Ref. G044 A.



DONER KEBAB (VIANDES ROUGES)

Produit pour mariner les viandes rouges utilisées
traditionnellement pour les rétis et le grill. Sa composition en
herbes et épices développe les saveurs exotiques et
traditionnelles de la cuisine turque et du Moyen-Orient.
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GYROS wor> Jlg
Produit de couleur marron-rougeéatre aux épices, qui apporte la
saveur originale de la gastronomie Méditerranéenne. Saveur

forte ; produit particulierement recommandé pour |'agneau.
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Ref. G050.

MEDITERRANEENNE (Fawsih! gudall Lolgs

Produit de couleur jaune. Il se compose de légumes et d'épices
qui lui conferent la saveur originale de la gastronomie
Méditerranéenne. Idéal pour tout type de grillades de viandes et
de légumes.
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MIEL ET CITRON Ogelly Juusdd) Jslgs

Produit pour mariner le porc, le veau et le poulet, idéal pour les
rétis auxquels il apporte les doux arémes du miel et du citron
avec de subtiles nuances d'épices.
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Ref. G085.

PERSILLADE oWy
Produit de couleur vert vif a la saveur légére et incomparable. Il
se compose d'un mélange de persil et d'ail frais qui donne a
cette marinade un arbme traditionnel. Idéal pour la viande, le
poisson et les Iégumes.
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BROCHETTES ROUGES  RED SKEWERS gLl g92J! Julgs
Produit de couleur rouge vif, idéal pour la préparation de
brochettes de poulet, de porc ou de beeuf, de cotes de veau
marinées, d'ailes et de cuisses de poulet marinées ou tout
autre type de viande. Sa composition en herbes et en épices
apporte a la viande des arbmes et des saveurs spéciales et
typiques des marinades.
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Ref. G028.

POULET ROTI Eaudl 2ol od Lol
Produit utilisé comme assaisonnement pour toutes sortes de
viandes, et particulierement pour toute découpe ou préparation
de volaille.
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PROVENGALE Jlisgp dulgs
Produit fabriqué a partir de fines herbes et d'épices méditerra-
néennes sélectionnées de Provence et utilisé pour donner aux
plats de viande un aréme et une saveur méditerranéenne
authentiques avec une réminiscence provencale.
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RUBIERA sy

Produit rougeatre composé d'un mélange sélectionné d'épices,
principalement utilisé pour la préparation de viandes grillées
telles que les steaks au barbecue, les ribs au barbecue et tout
type de viandes grillées au barbecue et rotis.
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SATAY Sl blgs
Produit pour brochettes au poulet ou aux fruits de mer marinés
apportant une saveur particuliére et exotique avec de douces et
subtiles nuances sucrées et épicées, typiques de la cuisine
indonésienne.
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TEX MEX oSe 83 (slgs
La marinade qui fusionne la cuisine américaine et mexicaine pour
créer un nouveau monde de saveurs unigues, avec une identité
propre. Produit idéal pour mariner les viandes de toutes sortes,
qu'elles soient servies seules ou comme ingrédient de plats plus
complexes.
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TEXAS lsSS Llgs
Produit de marinade rougeétre avec de subtiles nuances de
poivron, d'oignon et un mélange des meilleurs poivres, pour
donner aux viandes le véritable golt de I'Ouest Américain.
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Ref. G048. S il
THYM ET ROMARIN $aleig My Ae3ll

Produit de marinade de couleur claire avec une base de romarin,
de thym et d'oignon qui rappelle les recettes traditionnelles et est
principalement utilisé pour le veau et les viandes blanches.
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TROIS POIVRES JAUS (o glgsl VS Jodis ulgs
Produit de couleur marron foncé avec I'arébme intense de la

meilleure sélection de poivres en grains épais, pour une meilleure
dégustation. Idéal pour I'assaisonnement de toute sorte de

viandes et de plats.
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Ref. G030.

FORMATS

Presti- Grill : Bacs de 5 kg.
Important : D'autres formats peuvent étre fournis selon la quantité.
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MELANGES PERSONNALISES

Nous créons de nouveaux Presti-Grills qui s'adaptent aux besoins de nos clients.
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MARINADES DESHYDRATEES : MIX-A-GRILLS
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Produits a base d'épices, d'herbes naturelles et de condiments
utilisés pour mariner ou saler toutes sortes de découpes, ribs et
cuisses de viande de beeuf, porc, volaille, et de poisson avant
cuisson, grillade ou friture.
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PREPARATION pasall ddy b

Mix-a-Grills peut étre utilisé de nombreuses facons : en marinade, il
peut étre saupoudré sur la viande avant la cuisson ou ajouté aux
charcuteries. Lorsqu'il est utilisé comme base, il facilite |'élaboration
de sauces pour accompagner les plats de viande ou de préparation
de plats cuisinés.
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FONCTION

Les produits Mix-a-Grill vous permettent d'optimiser la rentabilité
sur le marché des produits a base de viande, car ils constituent une
technique de cuisine traditionnelle pensée pour améliorer la jutosité
et la saveur de tout type de viandes.

Aujourd'hui, ils occupent une place de choix sur le marché des plats
exotiques et raffinés de la cuisine de luxe, puisqu'ils permettent
d'apporter différentes nouvelles saveurs, que la plupart des
consommateurs ne connaissent pas encore.

De plus, ces produits ont une valeur ajoutée non seulement sur les
nouveaux modes de présentation et de consommation mais surtout,
parce qu'ils peuvent adoucir les viandes plus dures et les moins
juteuses qui ne sont normalement pas destinées a la cuisson ou a la
friture.
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Saveurs

MARINADE DE POISSON lowd| Jlgs
Cette marinade donne aux plats le goGt acide du vinaigre avec des
réminiscences d'herbes aromatiques et d'épices ou I'origan peut
étre clairement distingué.
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AMERICAIN APV
Ce produit se compose d'un mélange sélectionné d'épices
créoles-américaines, principalement utilisé pour la préparation de
viandes grillées telles que les steaks au barbecue, les ribs au
barbecue et tout type de viandes grillées au barbecue et rbtis.

JSio pasiuds Creole-American (blgs (e 8ylise degamo (o degian
eVl dygad) eoxlll ol Jie dygikl pomelll yaos S o olod
Ref. 5101 dasobly eoxd)l Jo dgddly dgid) pomlll glgil mincg

ASIATIQUE & gewV!
Les nuances de son arébme et de sa saveur nous transportent sur le
mystérieux continent asiatique. Cette marinade représente un
accompagnement exotique pour n‘importe quel plat et est
particulierement recommandé pour la volaille et le porc. Elle est
indispensable pour les plats auxquels vous voulez donner une touche
différente et particuliere, caractéristique de la cuisine asiatique.
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BARBECUE elgidl Jolgs
Cette marinade, comme son nom l'indique, est utilisée pour les viandes
a griller ou au barbecue. Il donne a la viande un aréme et un go(t
caractéristiques des produits de campagne traditionnels et saura
agrémenter vos réunions en plein air.
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Ref. 5114

OIGNONS ET PERSIL o9uidly Jhadl Jslgs

Produit composé de morceaux d'oignon et de persil avec
des notes de saveur méditerranéenne.
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CURRY SIS
Le Mix-a-Grill Curry est particulierement populaire a I'échelle
mondiale, car ce célebre produit est consommé sur tous les
continents. Il est idéal pour la préparation du poulet au curry, méme
s'il peut également étre utilisé avec d'autres types de viande. Il a
une couleur jaune-orange et sa saveur est caractéristique de la
gastronomie traditionnelle indienne.
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Ref 5105

ITALIEN Al Julgt)
Irremplagable lors de la préparation de la viande hachée et des
sauces pour les pates. Son ardme et sa saveur authentiques
rappellent la cuisine italienne traditionnelle.
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Ref. 5111

POULET gl Llgs
Cette marinade aux nuances et aux saveurs aromatiques ajoute une
incroyable touche a tous les plats, et particulierement le poulet.
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Ref. 5113

PROVENGALE Jladg p Llgd
Cette marinade est congue a partir d'herbes et de fleurs méditer-
ranéennes sélectionnées de Provence. La combinaison de ces
herbes et de ces fleurs aux épices naturelles donne aux plats de
viande une saveur et un ardbme méditerranéens authentiques avec
des réminiscences provencales. Essentielle si vous souhaitez
ajouter une touche différente au menu.
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PERSILLADE Bt
Produit au go(t simple, basé sur la combinaison d'ail
et de persil frais.
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POULET A L'AIL poil go zlaWi
Réalisé avec de I'ail et des épices méditerranéennes ; donne a la
viande des saveurs et des ardbmes méditerranéens.
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TERIYAKI Sb
Marinade au style japonais avec une légere base de sauce soja.
Elle est recommandée pour les marinades de veau, de porc ou
de poulet découpés en fines lanieres. Elle donne une saveur
particuliere au veau et aux cotelettes de porc, aux ailes de
poulet, au poisson et aux légumes.
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CAJUN Jsz I
La viande marinée « cajun » a une couleur et une apparence qui
stimulent les sens, et sa dégustation nous rappelle les arbmes
et saveurs des produits des Caraibes. Cette marinade est idéale
pour les rétis et les barbecues, mais également pour la prépara-
tion de plats a la viande frite.
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Ref. 5102

STYLE « DONOSTI » “Loiwgigd” diy yb
Marinade rougeatre typique de la région de Donosti (San
Sébastien, Pays Basque, Espagne). Elle est habituellement
utilisée sur les viandes blanches, surtout la volaille. Elle donne
aux plats une saveur caractéristique du nord de I'Espagne.
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Ref. 5144

ROMARIN 9149

Produit fabriqué a partir d'herbes et d'épices
naturelles avec des légumes.
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TEXAS PSS slgs
Cette marinade se compose d'un mélange sélectionné
d'épices, principalement utilisée pour la préparation de
viandes grillées telles que les steaks au barbecue, les ribs au
barbecue et tout type de viandes grillées au barbecue et rotis.
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Ref. 5120

CARDAMOME JW =
Marinade ethnique avec une origine indienne qui donne aux
plats une touche épicée et piquante. Elle est idéale pour

mariner les viandes de porc et ajoute une teinte rougeétre aux
plats.
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Ref. 5109

YAKI MASALA Yl SU

Produit élaboré a partir d'épices naturelles pour
retrouver les saveurs orientales exotiques utilisées
dans la viande marinée et grillée et les plats cuisinés.
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Ref.5141

FORMATS

Mix-a-Grill : Sac de 2 kg et de 4 kg.
Important : D'autres formats peuvent étre fournis selon la quantité.
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MELANGES PERSONNALISES

Nous créons de nouveau Mix-a-Grills adaptés aux besoins de nos clients.
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MANUFACTURAS CEYLAN, S.L.

C/ Traginers, 6
Poligono Vara de Quart, 46014 Valencia, Espana
Tel. +34 963 798 800 Fax. +34 963 799 570

BUREAUX INTERNATIONAUX

France, Mexique, Portugal, Maroc,lPoIogne, République dominicaine,
Russie, Bulgarie, Etats-Unis, Chine.
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Ceylan possede les certifications suivantes :
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@ SGS. ’é%\ www.sgs.com/foodsafety
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